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MODULISTICA PER LA VALUTAZIONE 

DELLE PROVE D’ESAME PER LA QUALIFICA PROFESSIONALE  
4. - Scheda delle prove dell'esame di qualifica

4.a. 
Scheda presentazione prove dell’esame di qualifica
4.b.1 
Scheda prova competenze base
4.b.2
Scheda prova esperta
4.b.2.   Esempio: Scheda prova esperta - operatore della ristorazione: preparazione degli alimenti e allestimento piatti 
4.c.1
scheda riassuntiva dei compiti - competenze di base

4.c.2
scheda riassuntiva dei compiti - prova esperta 

4.d. 
Scheda prova orale 

5. -Scheda riepilogativa delle valutazioni per la qualifica
INDICAZIONI PER LA COMPILAZIONE DELLA MODULISTICA:
· Schede 4 B

Compito assegnato: descrizione del compito assegnato; ogni compito può far riferimento a più competenze

Peso percentuale: il totale in percentuale dei pesi assegnati a ciascun compito deve dare 100%
Tempo di realizzazione: indicare il tempo assegnato per la realizzazione di ciascun compito 
ADA - Codifica – Competenze oggetto di valutazione: tenere solo le competenze indagate con il compito richiesto e cancellare le altre
Le ADA correlate alla figura e /o indirizzo sono rilevabili dal Repertorio IeFP o dalla scheda di approvazione della figura regionale.  Le codifiche riferite alle Aree di Attività aggiornate sono rintracciabili nell’Atlante del Lavoro e delle Qualificazioni (https://atlantelavoro.inapp.org/atlante_lavoro.php )
Si ricorda che:

· la prova delle competenze di base prevede l’accertamento di almeno 3 competenze di cui OBBLIGATORIAMENTE la CALF1 Alfabetico Funzionale - Esprimersi e comunicare in lingua italiana in contesti personali, professionali e di vita con peso 30% sull’intera prova 
· la prova esperta prevede l’accertamento di almeno 2 competenze tecnico professionali 
· la competenza relativa alla Sicurezza (Operare in sicurezza e nel rispetto delle norme di igiene e di salvaguardia ambientale, identificando e prevenendo situazioni di rischio per sé, per altri e per l'ambiente) va considerata in modo trasversale a tutte le competenze tecnico professionale oggetto di valutazione: i criteri di valutazione devono contenere elementi di osservazione inerenti il rispetto delle norme per la sicurezza previste per il settore
· Schede 4 D

· Si ricorda che la prova orale prevede l’accertamento di almeno 1 competenza culturale di base e almeno 1 competenza tecnico professionale definendo opportunamente i criteri di valutazione  
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	SCHEDA PRESENTAZIONE PROVE DELL’ESAME DI QUALIFICA

	SFP/OdF:
	
	A.F.
	

	Figura
:
	

	Cod progetto
:
	
	Cod. corso 2:
	

	

	

	ARTICOLAZIONE DELL'ESAME DI QUALIFICA
	Prova delle Competenze di Base: punteggio massimo attribuibile 100 punti con incidenza del 35% sul punteggio complessivo dell'esame

	
	Prova Esperta: punteggio massimo attribuibile 100 punti con incidenza del 45% sul punteggio complessivo dell'esame

	
	Prova orale: punteggio massimo attribuibile 100 punti con incidenza del 20% sul punteggio complessivo dell'esame

	PRESENTAZIONE DELLA PROVA ASSEGNATA
	

	DURATA DELLA PROVA 
(giorni e ore in cui si svolgono le diverse parti della prova)
	

	
	

	
	

	ASPETTI ORGANIZZATIVI/LOGISTICI RITENUTI ESSENZIALI PER LO SVOLGIMENTO DELLA PROVA
	


[image: image2.jpg]REGIONE per VENETO





	SCHEDA DELLE PROVE DELL'ESAME DI QUALIFICA

	SFP/OdF:
A.F.:

Figura: 

Cod. progetto: 
Cod. corso: 
SCHEDA PROVA COMPETENZE BASE



	COMPITO ASSEGNATO
	PESO IN PERCENTUALE SUL PUNTEGGIO COMPLESSIVO DELLA PROVA DELLE COMPETENZE DI BASE

	TEMPO DI REALIZZAZIONE
	AREA
	CODIFICA

	COMPETENZE OGGETTO DI VALUTAZIONE 

	
	30%
	
	COMPETENZE ALFABETICO FUNZIONALI - COMUNICAZIONE
	CALF1
	Esprimersi e comunicare in lingua italiana in contesti personali, professionali e di vita

	
	
	
	COMPETENZE ALFABETICO FUNZIONALI - COMUNICAZIONE
	CALF2
	Comunicare in lingua italiana, in contesti personali, professionali e di vita

	
	
	
	COMPETENZA LINGUISTICA
	CLING
	Esprimersi e comunicare in lingua straniera in contesti personali, professionali e di vita

	
	
	
	COMPETENZE MATEMATICHE, SCIENTIFICHE E TECNOLOGICHE
	CMST1
	Utilizzare concetti matematici, semplici procedure di calcolo e di analisi per descrivere e interpretare dati di realtà e per risolvere situazioni problematiche di vario tipo legate al proprio contesto di vita quotidiano e professionale

	
	
	
	COMPETENZE MATEMATICHE, SCIENTIFICHE E TECNOLOGICHE
	CMST2
	Utilizzare concetti e semplici procedure scientifiche per leggere fenomeni e risolvere semplici problemi legati al proprio contesto di vita quotidiano e professionale, nel rispetto dell’ambiente

	
	
	
	COMPETENZA DIGITALE
	CDIG
	Utilizzare le tecnologie informatiche per la comunicazione e la ricezione di informazioni

	
	
	
	COMPETENZE STORICO-GEOGRAFICO-GIURIDICHE ED ECONOMICHE
	CSGGE1
	Identificare la cultura distintiva e le opportunità del proprio ambito lavorativo, nel contesto e nel sistema socioeconomico territoriale e complessivo

	
	
	
	COMPETENZE STORICO-GEOGRAFICO-GIURIDICHE ED ECONOMICHE
	CSGGE2
	Leggere il proprio territorio e contesto storico-culturale e lavorativo, in una dimensione diacronica attraverso il confronto fra epoche e in una dimensione sincronica attraverso il confronto fra aree geografiche e culturali

	
	
	
	COMPETENZA DI CITTADINANZA
	CCIT
	Esercitare diritti e doveri nel proprio ambito esperienziale di vita e professionale, nel tessuto sociale e civile locale e nel rispetto dell’ambiente



	SCHEDA DELLE PROVE DELL'ESAME DI QUALIFICA

	SFP/OdF:
	
	A.F.:
	

	Figura: 
	 

	Cod. progetto: 
	
	Cod. corso: 
	

	

	

	SCHEDA PROVA ESPERTA

	COMPITO ASSEGNATO
	PESO IN PERCENTUALE SUL PUNTEGGIO COMPLESSIVO DELLA PROVA DELLE COMPETENZE DELLA PROVA ESPERTA
	TEMPO DI REALIZZAZIONE
	ADA DI RIFERIMENTO
	CODIFICA
	COMPETENZE OGGETTO DI VALUTAZIONE 

	
	
	
	 
	 
	 

	
	
	
	 
	 
	 

	
	
	
	 
	 
	 

	
	
	
	 
	 
	 

	
	
	
	 
	 
	 



	SCHEDA DELLE PROVE DELL'ESAME DI QUALIFICA

	SFP/OdF:
	
	A.F.:
	

	Figura: 
	OPERATORE DELLA RISTORAZIONE: PREPARAZIONE DEGLI ALIMENTI E ALLESTIMENTO PIATTI

	Cod. progetto: 
	
	Cod. corso: 
	

	

	

	ESEMPIO SCHEDA PROVA ESPERTA 

	COMPITO ASSEGNATO
	PESO IN PERCENTUALE SUL PUNTEGGIO COMPLESSIVO DELLA PROVA DELLE COMPETENZE DELLA PROVA ESPERTA
	TEMPO DI REALIZZAZIONE
	ADA DI RIFERIMENTO
	CODIFICA
	COMPETENZE OGGETTO DI VALUTAZIONE


	
	
	
	---
	PR1
	Definire e pianificare fasi delle operazioni da compiere, nel rispetto della normativa sulla sicurezza, sulla base delle istruzioni ricevute, della documentazione di appoggio (schemi, disegni, procedure, distinte materiali) e del sistema di relazioni.

	
	
	
	---
	PR2
	Approntare, monitorare e curare la manutenzione ordinaria di strumenti, utensili, attrezzature e macchinari necessari alle diverse fasi di lavorazione/servizio sulla base della tipologia di materiali da impiegare, delle indicazioni/procedure previste, del risultato atteso

	
	
	
	Preparazione degli alimenti e allestimento piatti

Preparazione di snack e bevande
	14PM
	Effettuare le operazioni di conservazione e stoccaggio di prodotti finiti, materie prime e semilavorati alimentari in conformità alle norme igienico- sanitarie

	
	
	
	Preparazione degli alimenti e allestimento piatti

Preparazione della pizza
	14P1N1
	Realizzare la preparazione di piatti del menù, secondo gli standard di qualità definiti e nel rispetto delle norme igienico-sanitarie vigenti

	
	
	
	Preparazione degli alimenti e allestimento piatti

Preparazione della pizza
	14P1N2
	Preparare le materie prime e i semilavorati quali impasti, creme e fondi, da sottoporre alla successiva lavorazione, nel rispetto dei tempi assegnati e sulla base del piano di lavoro ricevuto


	

	SCHEDA DELLE PROVE DELL'ESAME DI QUALIFICA 

	 SCHEDA RIASSUNTIVA DEI COMPITI - COMPETENZE DI BASE

	
	SFP/OdF:
	
	A.F.:
	

	
	Figura: 
	

	
	Cod. progetto:
	
	Cod. corso: 
	

	
	Studente/essa:
	

	

	

	DESCRIZIONE DEI COMPITI ASSEGNATI
	VALUTAZIONE DEI COMPITI ASSEGNATI

	Codice competenza

base
	COMPITO ASSEGNATO
	PESO IN % SUL PUNTEGGIO DELLA PROVA
	TEMPO ASSEGNATO
	CRITERI DI VALUTAZIONE

	STRUMENTI, RISORSE, ALLEGATI A DISPOSIZIONE
	LIVELLO

	PUNTEGGIO IN CENTESIMI
	FIRMA DEI VALUTATORI

	CALF 1 

	
	30%
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	%

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	%
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	



	

	SCHEDA DELLE PROVE DELL'ESAME DI QUALIFICA

SCHEDA RIASSUNTIVA DEI COMPITI - PROVA ESPERTA

	

	
	SFP/OdF:
	
	
	A.F.:
	
	

	
	Figura: 
	
	

	
	Cod. progetto:
	
	Cod. corso: 
	
	

	
	Studente/essa:
	

	
	

	

	DESCRIZIONE DEI COMPITI ASSEGNATI
	VALUTAZIONE DEI COMPITI ASSEGNATI

	CODIFICA COMPETENZA
	ADA

	COMPITO ASSEGNATO
	PESO IN % SUL PUNTEGGIO DELLA PROVA
	TEMPO ASSEGNATO
	CRITERI DI VALUTAZIONE

	STRUMENTI, RISORSE, ALLEGATI A DISPOSIZIONE
	LIVELLO
	PUNTEGGIO IN CENTESIMI
	FIRMA DEI VALUTATORI

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
SCHEDA DELLE PROVE DELL'ESAME DI QUALIFICA

SCHEDA PROVA ORALE 

SFP/OdF:
A.F.:  

Figura:

 

Cod. progetto:

Cod. corso:  

Studente/essa:



	TIPO COMPETENZA
COMPETENZE OGGETTO DI VALUTAZIONE 
COMPETENZA DI BASE

COMPETENZA PROFESSIONALE
CONTENUTI DELLA PROVA ORALE 
E CRITERI DI VALUTAZIONE



	VALUTAZIONE DELLA PROVA ORALE 
	LIVELLI

	PUNTEGGIO IN CENTESIMI
	INCIDENZA SUL PUNTEGGIO COMPLESSIVO DELL’ESAME

	
	0
	1
	2
	3
	
	

	
	
	
	
	
	
	20% 


	Firma dei valutatori

	
	
	
	Firma del candidato

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	



	
	SCHEDA RIEPILOGATIVA DELLE VALUTAZIONI PER LA QUALIFICA 

	
	

	SFP/OdF:
	
	A.F.:
	
	

	Figura:
	
	

	Cod. progetto
:
	
	Cod. corso:  
	
	

	
	

	 
	Allievo/a
	LUOGO DI NASCITA
	DATA DI NASCITA
	SESSO
	55% esito finale 
	45 % esito finale 
	
	

	
	
	
	
	
	PUNTEGGIO

AMMISSIONE

	PROVA DELLE COMPETENZE DI BASE
	PROVA ESPERTA 
	PROVA ORALE
	PUNTEGGIO DELLE PROVE DI ESAME

	PUNTEGGIO FINALE
 
	ESITO FINALE


	
	
	
	
	
	
	35%
	45%
	20%
	
	
	

	
	COGNOME E NOME 
	
	
	
	
	CALF1
	….
	….
	….
	Punteggio Parziale
	….
	….
	….
	Punteggio Parziale
	Punteggio Parziale
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	30%
	…%
	…%
	…%
	
	…%
	…%
	…%
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	13
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	14
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	15
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	La Commissione
	
	
	
	
	
	data

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


SCHEDA 4.a 





PRESENTAZIONE DELLE PROVE ASSEGNATE





SCHEDA 4.b.1 





SCHEDA 4.b.2 





SCHEDA 4.b.2 ESEMPIO 





SCHEDA 4.c.1 





SCHEDA 4.c.2 





SCHEDA 4.d 





SCHEDA 5 





Allegato 4.d








� Indicare la figura approvata nel progetto


� Riportare, nei campi “cod. progetto” e “cod. corso”, i codici indicati nel gestionale MONITORAGGIO ALLIEVI WEB – A39 alle voci “codice progetto” e “codice corso”





� Eliminare le competenze non oggetto di valutazione in questa sede 


� Per le codifiche vedere su https://spazio-operatori.regione.veneto.it/formazione-iniziale alla voce “Progettazione percorsi IeFP Repertorio 2019”





� Vanno indicate solo le competenze che saranno oggetto di valutazione; a titolo di mero esempio sono state riportate TUTTE le competenze valutabili per la figura di OPERATORE DELLA RISTORAZIONE: PREPARAZIONE DEGLI ALIMENTI E ALLESTIMENTO PIATTI, mentre nel caso reale alcune potranno essere omesse


� Descrivere gli indicatori degli elementi osservati e/o misurati durante la prova


� Vedi TAB1 delle DISPOSIZIONI PER LO SVOLGIMENTO DELLE PROVE D’ESAME di cui alla DGR n. 258/2023    


� Competenza obbligatoria e peso pre - attribuito 


� Precisare il peso % di ogni compito assegnato





� Le ADA correlate alla figura e /o indirizzo sono rilevabili dal Repertorio IeFP o dalla scheda di approvazione della figura regionale.  Le codifiche riferite alle Aree di Attività aggiornate sono rintracciabili nell’Atlante del Lavoro e delle Qualificazioni (https://atlantelavoro.inapp.org/atlante_lavoro.php )


� Descrivere gli indicatori degli elementi osservati e/o misurati durante la prova





� Descrivere gli indicatori degli elementi osservati e/o misurati durante il colloquio 


� Vedi TAB1 delle DISPOSIZIONI PER LO SVOLGIMENTO DELLE PROVE D’ESAME di cui alla DGR n 258/2023.     


� Il contenuto dei campi “cod.progetto” e “cod.corso” vanno riportati nel verbale rispettivamente alla voce codice progetto e codice intervento.


� Da riportare in GIUDIZIO DI AMMISIONE nel VERBALE DELLE PROVE D’ ESAME


� Da riportare in VALUTAZIONE COMPLESSIVA DELLA PROVA nel VERBALE DELLE PROVE D’ ESAME


� Da riportare in VALUTAZIONE FINALE nel VERBALE DELLE PROVE D’ ESAME


� QUALIFICATO/NON QUALIFICATO








Aggiornata al Decreto n 350 del 20/03/2023

